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COMPTE-RENDU DE LA RÉUNION EXTRAORDINAIRE 

 
 DE LA CCSCT DE L’ÉTABLISSEMENT RESTAURATION 

 
DU 11 MAI 2023 

 
 

 
 

 
 
 
P

  
 
 
 
M  : 

Secrétaire    Présent 
 Présente 
 Présent 
 Présent 
 Absent 
 Présent 
 Présent 
 Absent 

Absent 
    Absent 

Présent 
 
 

Inspecteur du Travail Absente  
Contrôleur de sécurité CRAMIF Absent 
Médecin du travail 
Conseiller en Prévention 
 

Absent  
Présent 
 

 

Relations sociales 
Infirmière santé au travail 

Présente 
Absente 

RS CFDT à la CSSCT Présent 
RS UNSA à la CSSCT 
RS CGT à la CSSCT 
RS CFTC à la CSSCT 

Absent  
Présent  
Absent 

RS CFE-CGC à la CSSCT Présent  
   

 
 

 
 
 
 
 

 
 

Début de séance : 15h00 

Fin de séance : 11h20 
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Présentation

 
 
 

➢ Initialement, les travaux n’étaient pas prévus, mais il a été décidé de profiter des trois mois et 
demi de fermeture pour réfection de la toiture du restaurant, afin de réduire le nombre de points 
au DUER : 

o Surface du bar de cinq mètres carrés pour mille couverts par jour. 
o Ajout de contenant plus petits pour le buffet chaud. 
o Remplacement des chauffe-assiettes. 

➢ La surface du bar va passer à dix mètres carrés. 
➢ Création d’un passe pour l’envoi des boissons et d’une porte équipée d’un oculus. 
➢ Remplacement des chauffe-assiettes et modification du meuble afin de faciliter le nettoyage. 
➢ Le sol va être carrelé et un siphon de sol ajouté pour évacuer l’eau du nettoyage. 
➢ Installation d’un lave-mains et d’une station de lavage du sol. 
➢ Remplacement des étagères en cuisine par des placards avec portes coulissantes. 
➢ Les travaux commencent le 12 mai. 
➢ Réintégration progressive de l’équipe avant la réouverture. 
➢ Proposition d’effectuer une visite sur place afin de mieux visualiser le périmètre des travaux. 

 

er que rien n’est prévu pour augmenter la taille de la cuisine. 
ond que la carte a été réduite et qu’il y a par conséquent moins 
Il ajoute qu’il n’y a pas non plus de solution dans l’immédiat pour 

les postes de caisse qui sont au DUER depuis de nombreuses années. 

n’est pas le chef de projet de Produits qui 
ond qu’il n’est pas disponible et qu’il n’y avait 

personne po  estiment que c’est anormal, surtout que les 
travaux commencent le lendemain de la réunion. 

ose qu’il a demandé des documents complémentaires (comprenant 
e situer les travaux omprend pas pourquoi 

l’ensemble des membres ne les a pas r e que ces documents 
soient envoyés aux membres dans l’insta st insuffisant pour bien 
comprendre le projet. 

demande de vérifier la prise en compte du sens de la pente du 
aux de nettoyage s’écoulent bien vers le siphon de sol. 

mande les dimension de la tablette du passe car elles n’apparaissent 
nts. 

mandent s’il est facile d’accéder au siphon situé sous 
toyer pour éviter la prolifération des moucherons.  

et un doute sur la position du tuyau d’évacuation du lave-main. 

ime inadmissible que les questions techniques des membres n’aient reçu 
 pendant la réunion. 

 

Information sur le projet d’agrandissement du bar et d’amélioration du buffet du 
restaurant Agrabah (documents). 
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erte sur les tapis antibactériens qui sont glissants lorsqu’ils sont mouillés. Il 
arfois qu’ils adhèrent aux semelles, ce qui peut e

s’étonne qu’il n’y ait pas eu de test avant leur mise en place général
répond qu’ils ont été mis en place dans un délai très court en raiso
DDPP sur la désinfection des chaussures avant d’entrer en cuisine. 

 

 
 
 

 
 

17h15 : FIN DE LA RÉUNION 
 


